
BANKETTMAPPE
UNTERNEHMEN

NETTS Landhaus



Hallo liebe Gastgeber , 

wie schön, dass ihr an NETTS Landhaus interessiert seid.

Auf den folgenden Seiten möchten wir euch einen Überblick über das NETTS und unsere 
Arbeit geben. Euch erwarten einige Impressionen, das Speisenexposé, eine grobe 
preisliche Orientierung und eine Übersicht zum weiteren Vorgehen.

4. Ihr sagt zu? Dann freuen wir uns mit 
euch in die weitere Planung zu starten. 
Eine kleine Anzahlung von 15% ist nun 
fällig. 

1. Wir zeigen euch gerne bei einer 
Besichtigung die Location und freuen uns auf 
ein erstes Gespräch und Kennenlernen.
Gleichzeitig reservieren wir euer 
Wunschdatum ganz unverbindlich.

2. Wir skizzieren gemeinsam 
euren Tagesablauf und im 
Anschluss erhaltet ihr ein erstes 
Orientierungsangebot.

3. Ihr bekommt 14 Tage Bedenkzeit, um 
das Angebot anzunehmen.
Die Reservierung bleibt natürlich so 
lange bestehen.

Unser kostenloser Service für euch



LOCATION
Meerspinnstraße 46, 67435 Neustadt -Gimmeldingen

NETTS Landhaus liegt am ruhigen Ortsrand von 

Gimmeldingen und bietet mit seiner grünen 

Umgebung und klaren Architektur einen passenden 

Rahmen für exklusive Firmenveranstaltungen mit 50 

bis 80 Personen – ideal für Sommerfeste, Jubiläen 

oder Team -Events.

Zum Auftakt der Veranstaltung lädt der weitläufige 

Garten mit kleinen Snacks und kühlen Getränken 

zum entspannten Ankommen ein.

Im Anschluss folgt das Abendessen auf der 

großzügigen, überdachten Terrasse mit Blick in die 

Pfälzer Landschaft – wetterunabhängig und in 

stilvollem Ambiente.

Für den weiteren Verlauf des Abends steht der 

klimatisierte Innenbereich zur Verfügung – mit 

Tanzfläche, Bar und ausreichend Platz für 

Programmpunkte, Redebeiträge oder lockeres 

Networking.



GARTEN

Der gepflegte Garten des Landhauses  lädt zu einem erfrischenden Getränk zur Begrüßung ein und dient als einmalige Location für euren  
Empfang  unter freiem Himmel . 

Sonnenschirme, Weinfässer und Sitzgruppen im Garten runden das Gesamtpaket ab und können auch für ein Stehkaffee bei strahlen dem  
Sonnenschein genutzt werden.



TERRASSE
Die Terrasse des Landhauses bietet den 
idealen Rahmen für ein gemeinsames 
Abendessen mit Blick in die Weite der 
Pfalz.

Eingebettet in die natürliche Umgebung 
entsteht hier eine angenehme 
Atmosphäre – geeignet für entspannte 
Gespräche, einen stilvollen Ausklang oder 
ein gemeinsames Anstoßen mit 
Kolleginnen und Kollegen.

Eine moderne Schirmlösung über rund 
100 Quadratmeter sorgt für zuverlässigen 
Sonnen - und Wetterschutz und schafft 
bei jeder Wetterlage ein komfortables 
Setting. 

Bei Bedarf können zusätzlich feste 
Zeltwände mit Fenstern installiert werden 
– die Entscheidung darüber erfolgt in 
Abstimmung mit uns etwa 2 –3 Tage vor 
der Veranstaltung.



LANDHAUS

Nach dem gemeinsamen Essen auf der 
Terrasse bietet der stilvolle Innenbereich 
den passenden Rahmen für den 
informellen Teil Ihrer Veranstaltung.

Ob Präsentationen, Ehrungen oder 
Networking: Der klimatisierte Raum mit 
Tanzfläche, Bar und optionalen Elementen 
wie Fotowand oder Teamworking -Spiele 
sorgt für einen nahtlosen Übergang vom 
offiziellen Programmpunkt in einen 
entspannten Ausklang.



ZIMMER
NETTS Landhaus birgt neben den Räumlichkeiten zum 
Feiern auch 7 geschmackvoll eingerichtete Zimmer 
direkt vor Ort. Damit ihr auf eurer Feier ganz für euch 
seid und ungestört bis in die Nacht feiern könnt, sind 
diese bei Zusage verbindlich mitzubuchen . 

Falls ihr noch mehr Gäste unterbringen möchtet, 
stehen im Ort, ungefähr 600m e ntfernt, weitere 
Zimmer in der denkmalgeschützten Andorff‘schen  
Mühle zur Verfügung. Diese gehören ebenfalls zum 
Landhaus und sind für mindestens 2 Nächte zu 
beziehen.

Die Abrechnung erfolgt direkt mit dem Hotel. 



UNSERE LEISTUNGEN 
AUF DEM WEG ZUR FEIER UND DANACH

• Erstgespräch

• Probeabend zur Verkostung der Weine und zum Kennenlernen 
der Küche – kann optional dazu gebucht werden

• Kick -Off -Call zum weiteren Vorgehen und Erhalt euer 
persönlichen Check -Liste

• Detailabsprache mit eurer  Veranstaltungsleitung zur 
detaillierten Überprüfung und Finalisierung der getätigten 
Planung

• Aufbau im vereinbarten Umfang durch mein event .

• Übergabe der Tischdekoration am Vortag oder zwei Tage 
zuvor

• Abbau, Rückbau der Dekoration und Reinigung durch mein 
event.

• Die Gastgeber haben am nächsten Tag die Möglichkeit der 
eigenständigen Abholung



UNSERE LEISTUNGEN AM TAG DES 

FESTES

In unserer Veranstaltungspauschale, die für 6 Stunden ausgelegt 

ist, sind folgende Leistungen bereits inklusive:

• Empfang mit Sekt und Säften

• Service am Abend durch unsere Getränkestationen , eine 

Servicekraft pro 30 Gäste

• Getränke: Wein, Sekt, Bier, alkoholfreie Getränke und 

Kaffeespezialitäten 

• Auf - und Abbau

• Licht - und Tontechnik (Standard der Location)

In der Pauschale sind die Speisenpreise nicht enthalten. Gerne 
erstellen wir euch ein entsprechendes unverbindliches Angebot.

Ihr habt noch zusätzliche Wünsche? Sprecht uns gerne an.



Miete, Veranstaltungspauschale, Speisen und weitere Ergänzungen.

Miete inkl. Reinigung & Mobiliar – 2.398,99 €, ne tto * - Rabattierung auf bis zu 1.100,00 € netto* möglich
Ihr feiert unter der Woche oder in der Nebensaison (Januar bis Ende April, Oktober und November)? 
Dann erhaltet ihr Rabatt auf die Miete.

Veranstaltungspauschale – 70,47 € pro Person, brutto, ab 50 Vollzahlern von Mitte September – Mitte Mai, ab 55 Vollzahlern 
von Mitte Mai – Mitte September* 
unsere VA - Pauschale ist für 6h pauschal gültig. 
Sie beinhaltet den Empfang, Getränke (Wein, Bier, Secco, Kaffeespezialitäten und alkoholfreie Getränke), Auf - und Abbau,  
Servicepersonal, Geschirr und Besteck, Tischwäsche, eingedeckte Tische und unsere gemeinsame Planung mit euch vor der Feier.

Speisenpreise* 
sind je nach Auswahl sehr individuell, ihr könnt die Preise dem Speisenexposé  auf Seite 12 entnehmen.

weitere Ergänzungen  wie beispielsweise Longdrinks & Digestifs sowie Erweiterungsstunden könnt ihr auf Seite 15 einsehen.

*die obigen Preise verstehen sich als unverbindlicher Kostenvoranschlag und können erst in Absprache mit dem jeweiligen Partne r finalisiert 
werden 

WIE SETZEN SICH UNSERE PREISE ZUSAMMEN?



GETRÄNKE

• Spritzige Sekte der Spitzenklasse

• Abwechslungsreiche 
Pimp your  Secco -Bar & Mini -Biere

     (als Zusatzbuchung möglich)

• Anspruchsvolle Pfälzer & Internationale 
Weine 

• Bierauswahl

• Kaffeespezialitäten

• Säfte und Softdrinks

• Longdrinks und Digestifs 

     (als Zusatzbuchung möglich)



SPEISEN

In puncto Speisen arbeiten wir mit einem exklusiven Partner 
zusammen. 

ZUM SPEISENEXPOSÉ

• Köstliche Kleinigkeiten für den gemeinsamen 
Speisenbeginn am Tisch eingedeckt

• Üppige Auswahl frisch vom Grill 

• Weitere Live -Cooking Stationen

• Dynamisches Passbuffet 

• Regionale Klassiker und internationale Köstlichkeiten

• Vegetarische und vegane Leckereien – auch ganze Buffets 
möglich 

• Glutenfreie Speisen

https://www.mein-event.de/expose/allgemein/


MOD – Mobilit y on demand

Ihr wollt euren Gästen eine unkomplizierte und flexible 
Abreise ermöglichen? MoD ist ein moderner, elektrischer 
Fahrdienst, der euch rund um die Uhr sicher und bequem von 
Gimmeldingen in umliegende Ortschaften/Hotels bringt.

Ladet euch unter folgendem Link die App herunter und wählt 
euren Start - und Ziel -MoD -Stopp aus:
https://www.mobility -on -demand.com/

Ob für die Fahrt vom Hotel zur Feier oder spontan 
zwischendurch – mit MoD seid ihr jederzeit mobil, 
unabhängig von Fahrplänen und ohne Stress.

• Elektrisch & umweltfreundlich
• Rund um die Uhr verfügbar
• Einfach, schnell & flexibel
• Auch Buchung von E -Shuttle -Bussen für bis zu 20 

Personen möglich

https://www.mobility-on-demand.com/
https://www.mobility-on-demand.com/
https://www.mobility-on-demand.com/
https://www.mobility-on-demand.com/
https://www.mobility-on-demand.com/


ZUSATZLEISTUNGEN, 
DIE HINZUGEBUCHT WERDEN 
KÖNNEN:

• Longdrinks und Digestifs (als Pauschale, nach Verbrauch oder 
auf Selbstzahlerbasis ) HIER GEHT’S ZUR ÜBERSICHT

• Cocktails können von einem externen Bartender gemixt 
werden. Die Beauftragung und Umsetzung sowie Abrechnung 
erfolgt direkt mit unserem Partner

• Kaffe egedeck  am Platz sowie Brühkaffee auf den Tischen 
eingedeckt

• Stehkaffee: die lockere Alternative zu klassischem Kaffee und 
Kuchen am Platz mit Kaffeegedeck

• Empfang plus mit P imp  your  Secco -Bar, hausgemachter 
Limonade und Mini -Bieren

• Erweiterung der Veranstaltungspauschale: so sind die Getränke 
und der Service über die 6 Stunden hinaus komplett inkludiert

• Weitere Passbuffetstationen

https://mein-event.de/weine/longdrinks-mein-event/


Musterbestuhlungsplan 1
Kapazität auf der Terrasse für bis zu 80 Personen sitzend
 



Musterbestuhlungsplan 2
Kapazität auf der Terrasse für bis zu 80 Personen sitzend
 



Musterbestuhlungsplan 3
Kapazität im Innenraum für bis zu 57 Personen sitzend
 





UNSERE PARTNER

Ihr benötigt noch Unterstützung in den Bereichen 
Dekoration & Blumen, Fotografie, DJ oder Konditorei? 
Über den folgenden Link bekommt ihr eine Übersicht 
unserer Partner:

HIER GEHT’S ZUR ÜBERSICHT

Unsere Partner sind Teil der mein event . – Familie. 

Durch die lange Zusammenarbeit legen wir für jeden die 
Hand ins Feuer und freuen uns immer wieder über die 
Zusammenarbeit.

https://www.mein-event.de/partner/


DAS WEITERE VORGEHEN 

Ihr lernt uns bei einer Besichtigung vor Ort kennen, wir besprechen eure Wünsche & Vorstellungen zu eurem 
Fest und skizzieren einen ersten groben Tagesablauf.

Daraufhin erstellen wir euch ein Angebot.

Ihr habt nun 14 Tage Bedenkzeit, um das Angebot anzunehmen. So lange bleibt euer Termin natürlich für 
euch reserviert.

Bei einer Zusage erhaltet ihr die Auftragsbestätigung mit den Details eurer Feier und die Anzahlungsrechnung 
in Höhe von 15% von uns via E -Mail.

Wir laden euch zu unserem Probeabend ein. Lernt hierbei die Küche näher kennen und probiert die 
Weinauswahl. (Zusatzoption)

Eine Detailabsprache führen wir 6 -8 Wochen vor eurer Feier mit euch durch.

Bis zu 2 Wochen vorher könnt ihr uns eure finale Personenanzahl nennen.

Wir freuen uns, eure Feier mit euch zu gestalten und in die Umsetzung zu bringen.

1-2 Besprechungstermine im Büro oder als Video -Call sind von uns geplant. Hierbei besprechen wir eure 
Änderungswünsche und passen den Ablauf im Auftrag dementsprechend an.
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FAQ: Location

• Wie ist die technische Ausstattung in der Location? 

Es ist eine Nexo PS10 Anlage, 2x PS10 und 1x LS500 Sub für die Beschallung des Innenraumes vorhanden. 

Beamer  und Leinwand könnt ihr gern über uns zumieten .

Es gibt keine Lautsprecherboxen im Garten. Falls ihr welche benötigt, könnt ihr die Lautsprecher über uns 

hinzubuchen.

Bitte beachtet, dass im Außenbereich keine Musikdarbietungen und Bandauftritte möglich sind.

• Gibt es eine Sperrstunde?

03:00 Uhr ist der spätestmögliche Endzeitpunkt, zu dem auch die Musik ausgeschaltet werden muss. Ihr dürft 

anschließend gerne eure letzten Getränke in Ruhe leer trinken und wir starten dann mit dem Aufräumen. 

• Ist die Location barrierefrei?
Der Weg in den Garten ist mit einer großen Treppe versehen, jedoch kann er auch von hinten über einen Feldweg 
per Auto erreicht werden. Der Innenbereich sowie die Terrasse sind komplett barrierefrei, die Toiletten jedoch 
nicht. 



FAQ: Übernachtung und Parkplätze

• Gibt es Übernachtungsmöglichkeiten in der Location oder im Umkreis von 3km?

In NETTS Landhaus gibt es 7 Doppelzimmer direkt in der Location, die mit abgenommen werden müssen. Die 

Abrechnung der Zimmer erfolgt über das Hotel. 

Sollten eure Gäste weitere Zimmer benötigen, gibt es 8 Doppelzimmer in der Andorff‘schen  Mühle im Ort, die 

auch zu NETTS Landhaus gehören. Sie befinden sich 600m entfernt. Für die Zimmer der Mühle beträgt der 

Mindestaufenthalt 2 Nächte und sie müssen frühzeitig reserviert werden, da sie sonst anderweitig vergeben 

werden. Weitere Übernachtungsmöglichkeiten gibt es im Dorf.

• Wo finden wir und unsere Gäste Parkmöglichkeiten?

In Gimmeldingen gibt es mehrere Parkmöglichkeiten im näheren Umfeld. Für Pensionsgäste gibt es einen 

Parkplatz direkt an der Unterkunft sowie weitere in den Parallelstraßen.



FAQ: Essen und Trinken

• Kann man zwischen Menü und Buffet wählen?

Menüs können wir aufgrund der fehlenden Küchen vor Ort nicht anbieten. Gerne realisieren wir ein Buffet für euch. 

Für den ruhigen gemeinschaftlichen Speisenbeginn empfehlen wir Fleur de Sel , Olivenöl und Baguette oder einen 

Auszug der Vorspeisen am Tisch.

• Welche Getränke werden angeboten und wie?

Bier, Wein, Sekt, Kaffeespezialitäten und alkoholfreie Getränke sind in unserer Veranstaltungspauschale inbegriffen. 

Longdrinks und Digestifs könnt ihr gerne dazu buchen. Hier habt ihr die Auswahl zwischen einer Pauschale und der 

Abrechnung nach Verbrauch.

• Dürfen wir unseren eigenen Wein mitbringen und müssen wir dann Korkgeld zahlen? 

In der Regel sind keine mitgebrachten Getränke vorgesehen. Bei Raritäten und besonderen Getränken, zum Beispiel 

aus eigener Herstellung, machen wir für kleine Mengen eine Ausnahme. Hierfür fällt kein Korkgeld an.

• Wie werden Kinder bei euch berechnet?

Babys und Kleinkinder zwischen 0 und  3 Jahren sind bei uns kostenlos. 

Für Kinder ab 4 Jahren bis einschließlich 14 Jahren berechnen wir die Hälfte.



FAQ: externe Dienstleister

• Externe Dienstleisterempfehlungen  (Deko, Musiker usw .)

Auf unserer Seite: https://www.mein -event.de/partner/  findet ihr viele Dienstleister, die euch in den 

Bereichen Deko, Blumen, Fotografie, Musik und vielem mehr unterstützen können.

• Kann Dekoration mitgebracht werden?

Dekoration kann von euch gerne mitgebracht werden. Diese muss rückstandslos entfernt werden können. 

Bitte beherzigt, kein Konfetti und ähnliche Streudekoration (wie zum Beispiel kleine Dekosteine ) 

einzusetzen. 

Bei Kerzen muss immer darauf geachtet werden, dass keine Brandgefahr durch wacklige oder tropfende 

Kerzen besteht. Teelichter oder Kerzen müssen in sicheren Teelichthaltern oder auf Untersetzern stehen, 

Stabkerzen sind aufgrund des Windes nicht möglich.

https://www.mein-event.de/partner/
https://www.mein-event.de/partner/
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DAS SIND WIR…

„Viel Herzblut, immer engagiert und individuell auf eure Vorstellungen zugeschnitten.“ 
So beschreiben wir unsere Arbeit kurz und prägnant bei mein event .

Wir? Das ist das Team der Eventagentur „mein event .“ aus dem schönen Speyer in der Pfalz.
Unser Fokus liegt auf der Umsetzung von Hochzeitsfeiern. Dazu richten wir auch noch viele weitere öffentliche und 
private Events wie Geburtstags oder Familienfeiern aus. 
Uns zeichnet aus, dass wir neben mehreren unterschiedlichen, vielseitigen Locations in der Pfalz auch alles weitere 
anbieten, was für eure Feier wichtig ist. 
Deshalb bekommt ihr bei uns alles aus einer Hand und spart euch viel Kommunikation mit externen Dienstleistern. 
Über den gesamten Planungszeitraum steht euch eine unserer erfahrenen Projektleitungen professionell zur Seite und 
berät euch in allen Belangen. Unser Team besteht aus vielen jungen, engagierten Mitarbeitern aus den 
verschiedensten Disziplinen, die alle daran mitwirken, dass euer besonderer Tag perfekt wird. Bei aller Professionalität 
ist uns wichtig, die Planung auf einer persönlichen Ebene zu beschreiten und Spaß an der gemeinsamen Zeit zu haben. 
Deshalb haben wir die Kommunikation per du gewählt. 

Wenn ihr euch in diesem Text wiederfindet und glaubt, dass wir genau die richtigen Partner für eure Feier sind, dann 
freuen wir uns auf eure Nachricht.



K ONTAKT
Wir freuen uns über euer Interesse . 
Meldet euch gerne für erste Informationen bei uns
Telefon: 06232 69969 0
Email : netts @mein -event.de
Homepage: www.meinevent -im -netts.de

mein event.
Franz Kirrmeier  Straße 19
Industriehof Halle 2 E
67346 Speyer

mein event. ein Teil von Foonax

Stand 09.06 .2026
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